
Sempre disponibile il MENU ALLA CARTA 

MENU DEL GIORNO 30/04/2025 

Primo, secondo con contorno dello chef, aquaChiara e caffè    

PRANZO COMPLETO DAL MARTEDÌ AL VENERDÌ  €. 17.00 
DALLE ORE 12 ALLE ORE 14 

Cene dal lunedì al venerdì dalle ore 19 alle ore 21 €. 20.00 (su prenotazione) 
Per fuori orario, varianti e/o piatti senza glutine potrà essere richiesto un piccolo supplemento 

MENU COMPLETO: Sabato €. 23.00 - Domenica e Festivi  €. 25.00 
Sala ristorante coperto €. 3.00 

————————–—–———————————–——————————–——————————- 
 

PRIMO PIATTO €. 10.00 - ABBONDANTE €. 12.00 

PENNETTE CON CREMA DI PORRI E FONTINA 

RISO CARNAROLI AL RADICCHIO E VINO ROSSO 

SPAGHETTI ALL’ARRABBIATA 

SPAGHETTI ALLE VONGOLE VERACI  + €. 7.00 

PIATTO UNICO: RISOTTO AL PESCE PERSICO + €. 10.00 
 

SECONDO PIATTO CON CONTORNO DELLO CHEF €. 12.00 - 

PETTO DI POLLO ALLA MILANESE 

FILETTO DI SGOMBRO E VERDURE SCOTTATE ALLA SOIA 

BATTUTA DI MANZO AI FERRI 

(Vino consigliato: Rosè La Damigella €. 4.00) 

————————–—–———————————–-—————————— 

EXTRA: Patatine fritte €. 3.00 - Verdure grigliate €. 5.00 - Insalata mista €. 5.00 

———————————————————————–——————————————-- 

PIATTI CONSIGLIATI: 
 

AFFETTATI MISTI, CACIOTTA MORBIDA CIPOLLINE AL BALSAMICO €. 14.00 

BRESAOLA CHIAVENNASCA E CASERA I.G.P.     €. 13.00 

PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA PELACCI 24 MESI E GRANA BELLA LODI €. 13.00 

ACCIUGHE DEL MAR CANTABRICO CON CROSTINI E BURRO  €. 10.00 
 

CACIOTTA ERREBI CON MOSTARDA ALL’ANANAS  €.   5.00 

GRANA BELLA LODI RISERVA ORO 24 MESI   €.   5.00 

CAPRINO DELLA VALSASSINA STAGIONATO OLIO E PEPE        €.   5.00 

 
PIZZOCCHERI VALTELLINESI        €. 15.00 

SPAGHETTI GROSSI VONGOLE VERACI, GAMBERI E UOVA DI PESCE €. 22.00 
 

TAGLIATA DI SCOTTONA SULLA PIETRA E VERDURE GRIGLIATE  €. 25.00 

COTOLETTA DI VITELLO ALLA MILANESE CON PATATINE FRITTE  €. 23.00 

 

 

Acqua €. 3.00 - Caffè €. 2.00 

SALA DAMA SABATO SERA supplemento musica €. 5.00 

 

 

  

CALICE VINO CONSIGLIATO  

Beaujolais Nouveau €. 5.00 
 

1/2 PROSECCO DOC  €. 10.00 

Vino PROMOZIONE 

Bardolino - Soave - Bonarda 

Spumante extra dry 
 

Calice 12 cl €. 3.00 

1/4 €. 4.00 

1/2 €. 8.00 

Bottiglia €. 15.00 

I DOLCI: 
 

 

BISCOTTI DI BARZIO 

€. 4.00 

CALICE DI PASSITO 

€. 4.00 
 

MINI AFFOGATO 

AL CAFFE’ €. 5.00 
 

 

TARTUFO ARTIGIANALE 
ALLA NOCCIOLA E 

CRUMBLE AL CACAO 

€. 5.00 

 

 

TIRAMISÙ ESPRESSO 

€. 8.00 

 

Crema zabaione e crumble al 
cacao €. 8.00 

 

BIRRA HEINEKEN SPINA 
Senza CO2 aggiunta 

PICCOLA  €. 4.00 

MEDIA      €. 6.00 

Prosecco di Valdobbiadene €. 25.00 

Ferrari €. 40.00 

SPECIAL 


