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L aserata s svolgerane

SALONI delle FESTE
con Orchestra

Facce Toste

Aperitivo: Cocktail Fragolino, Spumante extra dry
Olive ascolane, Bandierine alla pancetta arrotolata
Zola al cucchiaio con pane bruschettato
Parete di gamberi in salsa rosa al cucchiaio

Antipasto: Prosciutto dolce di Parma, Medaglione di Praga grigliato al miele
Sformatino di verza e toma piemontese
Conchiglia di piovra con patate

Primi piatti:  Pennette al ragu di cinghiale, Risotto con sassella e bitto D.o.p.

Secondo piatto: Fesa di tacchinella farcita alle verdure con crema al parmigiano

Dessert: Torta “W Le Donne” con Spumante Magnum Rosé
Ore 01.00 Servizio Frutta Fresca ~
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Caffe, Vini Selezionati, Acqua minerale €.



