
Aperitivo:  L’alzata girevole con i cocktail alla frutta 
   Spumante Prosecco del Veneto 
   Coni di verdura pastellata, Olive ascolane 
   Cucchiai in parete allo zola e mascarpone 
   Pane di Bertarini con crema dello chef e affettati  
 
Antipasto:   Trancio di salmone norvegese scottato al finocchietto selvatico 
   Carpaccio di piovra con limone e olio extra vergine del lago di Como 
   Spiedino con gambero e zucchina panato 
   (A richiesta antipasto di salumi) 
 
Primi piatti:  Gnocchi di patate con porcini e speck 
   Risotto Arlecchino con profumo di coriandolo 
 
Secondi piatti: Scamone di vitello in salsa di noci e patate Duchessa 
   Scaloppa ai carciofi croccanti con  cavoletti di Bruxelles 
 
Dessert:  Semifreddo Tricolore con salsa di frutta 
   Caffé, Stadia Arcobaleno, Chiacchere 
   Vini selezionati       €.  

 


