Aperitivo: L Alzata dei cocktail alla frutta
Aspettando Spumante Magnum Pinot Nero Oltrepo Pavese
Parete di cucchiai con caprino e bresaola, Camambert Bites

S q n va | e n'I'i n o La (Vle en RO ug (4 Pane di Bertarini con cascata di salumi e calice di Vin Rouge Syrah

Spiedino di pesce fritto
Antipasto: Salmone marinato alle erbe aromatiche di Provenza
S a ato 1 1 2 2 0 1 2 Insalata di piovra con patate
Martedi 14 febbraio 2012 Cocktail di gambero in salsa rosa
(Cena con Orchestra Sala ristorante La Gioconda (A richiesta Prosciutto crudo con verdure)
Sala La Dama Cena a [ume di Candela

Primi piatti: Cuori di mozzarella di bufala con burro fuso e noci

con musica al pianoforte Risotto ai carciofi, pomodorini e speck Alto Adige croccante

Menu a la carte

oppure Secondo piatto:  Medaglione di vitello alla provola con verdura gratinata
Menu degustazione €. Controfiletto di bue con rucola selvatica e salsa all’aceto balsamico
Sabato 25 Febbraio 2012 \ Dessert: Tortino al cioccolato con marmellata di albicocche accompagnato da the verde
Veglionissimo di Carnevale X Caffe, Stadia della passione, Vini selezionati
€

Senza antipasto €. (comunicare in prenotazione)



